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LAMPIRAN 

Lampiran 1 : Skema Kerja 

1. Pengolahan sampel 

2. Ekstraksi sampel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

3. Pembuatan sediaan kondisioner  
 
 

 

 

 

 

 

 

  

Sebanyak 96,46 gram sampel 
dimasukkan kedalam bejana 

maserasi 

Sampel dilarutkan 
dengan etanol 50% 

Disaring dan Ekstrak 
dirotavapor hingga 

diperoleh ekstrak etanol 
kental 

Maserasi selama 3x24 
jam 

Siapkan alat dan bahan 

Timbang semua bahan 

Dibuat fase minyak 
dileburkan pada suhu 70°C 

Dibuat fase air dileburkan 
pada suhu 70°C 
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4. Evaluasi Sediaan kondisioner 
a. Uji Organoleptik 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

b. Uji pH 
 

 

 

 

 

Fase minyak dimasukkan 
kedalam fase air  

Mixer hingga homogen 
selama 2 menit, dan 

istirahat selama 1 menit 

Sediaan kondisioner ekstrak 
etanol kasumba turate 

(Carthamus tinctorius L.) 

Sediaan kondisioner ekstrak 
etanol kasumba turate 

(Carthamus tinctorius L.) 

Diamati warna, aroma dan 
konsistensi sediaan kondisioner 

Catat hasil pengamatan 

Sediaan kondisioner ekstrak etanol 
kasumba turate (Carthamus tinctorius L.) 

Ukur pH sediaan 
menggunakan pH meter 
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c. Uji Homogenitas 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

d. Uji Viskositas dan Tipe Aliran 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Catat hasil pengamatan 

Sediaan kondisioner ekstrak 
etanol kasumba turate 

(Carthamus tinctorius L.) 

Oleskan Pada Object Glass 
dan Tutup dengan Cover Glass 

Catat hasil pengamatan 

Sediaan kondisioner ekstrak etanol 
kasumba turate (Carthamus tinctorius L.) 

Atur nomor spindle dan 
kecepatan viskometer 

Catat hasil pada 
kecepatan 10 RPM 

Catat hasil 

2 RPM   5 RPM   10 RPM   20 RPM   50 RPM   100 RPM 
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e. Uji Stabilitas 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sediaan kondisioner ekstrak etanol 
kasumba turate (Carthamus tinctorius L.) 

Letakkan semua sediaan pada oven pada 
suhu 35°C selama 12 jam 

Setelah 12 jam, dipindahkan semua 
sediaan ke dalam lemari pendingin pada 

suhu 5°C selama 12 jam 

Setelah selesai, dilakukan lagi pengujian 
untuk semua parameter 
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Lampiran 2. Perhitungan Persen Rendamen Ekstrak 

Rumus dan Perhitungan Persen Rendamen Ekstrak Etanol Kasumba 
Turate (Carthamus tinctorius L.) 

% Rendamen = ୆ୣ୰ୟ୲ ୣ୩ୱ୲୰ୟ୩ ୷ୟ୬୥ ୢ୧ୢୟ୮ୟ୲
୆ୣ୰ୟ୲ ୱ୧୫୮୪୧ୱ୧ୟ ୷ୟ୬୥ ୢ୧ୣ୩ୱ୲୰ୟ୩ୱ୧

 𝑥 100 % 

=
893,04 gram
96,46 gram

 𝑥 100 % 

= 9,258 𝑥 100 % 

= 9,258% 

Lampiran 3. Perhitungan HLB Tween 80 dan Span 60 

Rumus dan Perhitungan HLB Tween 80 dan Span 60 

Asam stearat 10 g      HLB 15 

Setil alkohol     2 g +   HLB 14 

12 g 

𝐴𝑠𝑎𝑚 𝑠𝑡𝑒𝑎𝑟𝑎𝑡 =
10
12

 𝑥 15 = 12,5 

𝑆𝑒𝑡𝑖𝑙 𝑎𝑙𝑘𝑜ℎ𝑜𝑙   =
2

12
 𝑥 14 = 2,3 

 

HLB Campuran − HLB Span 60
HLB Tween 80 − HLB Span 60

𝑥 100 𝑔  =
14,8 − 4,7
15 − 4,7 

𝑥 100 𝑔 

𝑇𝑤𝑒𝑒𝑛 80 =
10,1 
10,3 

 𝑥 100 𝑔 = 98,05 𝑔 

𝑆𝑝𝑎𝑛 60   = 100 − 98, 05 = 1,95 𝑔 
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Lampiran 4. Perhitungan Bahan Formula Anionik Sabun Amin 1, 2 dan 3 

Tabel 8. Perhitungan Bahan Formula 1 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearat 4% 4/100 x 100 mL = 4 g 
Trietanolamin 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 21 g = 79 mL 
 

Tabel 9. Perhitungan Bahan Formula 2 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearate 6% 46/100 x 100 mL = 6 g 
Trietanolamin 3% 3/100 x 100 mL = 3 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 24 = 76 mL 
 

Tabel 8. Perhitungan Bahan Formula 3 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearate 8% 8/100 x 100 mL = 8 g 
Trietanolamin 4% 4/100 x 100 mL = 4 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 27 = 73 mL 
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Lampiran 5. Perhitungan Bahan Formula Nonionik 1, 2 dan 3 

Tabel 9. Perhitungan Bahan Formula 1 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearate 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Tween 80 3% 3/100 x 100 mL = 3 g 

98,05/100 x 3g = 2,941 g 
Span 60 3% 3/100 x 100 mL = 3 g 

1,5/100 x 3g = 0,045 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 29 = 71 mL 
 

Tabel 10. Perhitungan Bahan Formula 2 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearate 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Tween 80 4% 4/100 x 100 mL = 4 g 

98,05/100 x 4g = 3, 922 g 
Span 60 4% 4/100 x 100 mL = 4 g 

1,5/100 x 4g = 0,06 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 31 = 69 mL 
 

Tabel 11. Perhitungan Bahan Formula 3 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearate 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Tween 80 5% 5/100 x 100 mL = 5 g 

98,05/100 x 5g = 4,902 g 
Span 60 5% 5/100 x 100 mL = 5 g 

1,5/100 x 5g = 0,075 g 
Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
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Setil alcohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 
Aquadest  Add 100 100 mL – 33 = 67 mL 

 

Lampiran 6. Perhitungan Bahan Formula Anionik detergen 1, 2 dan 3 

Tabel 12. Perhitungan Bahan Formula 1 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearat 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Natrium lauryl sulfat 0,25% 0,25/100 x 100 mL = 0,25 g 

Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alkohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 25,25 = 74,75 mL 
 

Tabel 13. Perhitungan Bahan Formula 2 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearat 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Natrium lauryl sulfat 0,30% 0,30/100 x 100 mL = 0,30 g 

Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alkohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 25,3 = 74,7 mL 
 

Tabel 14. Perhitungan Bahan Formula 3 dalam 100 mL 

Bahan  Perhitungan 
Ekstrak kasumba turate 2,8% 2,8/100x 100 mL = 2,8 g 

Asam stearat 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Natrium lauryl sulfat 0,25% 0,35/100 x 100 mL = 0,35 g 

Metil paraben 0,18% 0,18/100 x 100 mL = 0,18 g 
Propil paraben 0,02% 0,02/100 x 100 mL = 0,02 g 

Gliserin 10% 10/100 x 100 mL = 10 g 
Setil alkohol 2% 2/100 x 100 mL = 2 g 

Aquadest  Add 100 100 mL – 25,35 = 74,65 mL 
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Lampiran 7. Rumus dan Perhitungan Rheologi 

Rumus Viskositas (P)   = Viskositas (cP) / 100  

Kecepatan Geser          = Kecepatan (RPM) / 60  

Tekanan Geser            = Viskositas (P) X Tekanan Geser Perhitungan  

pH 

Lampiran 8. Gambar Hasil Penelitian 

 

Gambar 7. Sediaan kondisioner sebelum kondisi dipaksakan 
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Gambar 8. Sediaan kondisioner setelah kondisi dipaksakan 

 

Gambar 9. Uji visko sebelum dan sesudah kondisi dipaksakan 
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Gambar 10. Uji homogenitas sesudah dan sebelum kondisi dipaksakan 

Gambar 11. Uji stabilitas sediaan kondisioner 

 

 


